
Menu Groupes 2026



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

FORFAIT SOFISTICATO
120$/pers.

Bar
1 hr
Bar ouvert standard — En formule Cocktail
Standard open bar — Cocktail hour

Vino
Demi-bouteille de vin maison par personne
Half bottle of house wine per person

1er Service
1 choix/groupe | 1 choice/group

Jacopo Césare
Romaine, croûtons de focaccia maison, parmesan & chips de charcuterie
Romaine lettuce, foccacia croutons, parmesan & charcuterie chips

Zuppa del Giorno
Soupe du jour
Soup of the day

2è Service
1 choix/pers. | 1 choice/pers.

Gnocchi Cremosi ai Funghi
Champignons, épinards, parmesan, crème, oignon & ail
Mushrooms, spinach, parmesan, cream, onion & garlic

Pollo Cacciatore
Cuisse de poulet braisée, compote de légumes, olives vertes, fregola & sauce demi-glace
Roasted chicken leg, vegetable compote, green olives, fregola & demi-glace sauce

Filetto di Trota
Truite, bisque d'homard, purée de pommes de terre, asperges, œufs de poisson noir, salade de fenouil & radis
Trout, lobster bisque, mashed potatoes, asparagus, black fish roe, fennel & radish salad

3è Service
1 choix/groupe | 1 choice/group

Tiramisu
Sabayon, Mascarpone, Espresso, Baileys et Tia Maria
Sabayon, mascarpone, espresso, Baileys and Tia Maria

Brownie
Brownie végan & coulis de petits fruits rouges
Vegan brownie & red berry coulis

EXTRA
Bonifiez vos bars avec de l’alcool premium pour 8$ de plus par personne. 
Upgrade your bars with premium alcohol for $8 more per person.

Découvrez notre menu bouchées et stations pour ajouter des options de canapés à votre cocktail. 
Discover our bites & stations menu to add options to your cocktail hour.



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

FORFAIT SUPREMO
155$/pers.

Bar — Inizio
1 hr
Bar ouvert standard — En formule Cocktail
Standard open bar — Cocktail hour

Canapés
3 choix de canapés — Choix du chef
3 canapés (chef’s choice)

Vino
Demi-bouteille de vin maison par personne
Half bottle of house wine per person

1er Service
1 choix/groupe | 1 choice/group

Suppli al Telefono 4
Boule de risotto panée et farcie au fromage mozzarella, servie avec sauce pomodoro et réduction balsamique
Fried risotto stuffed with mozarella, served with pomodoro sauce and balsamic glaze

Carpaccio di Manzo
Boeuf, parmesan, noix de pin, réduction balsamique & moutarde
Beef, parmesan, pine nuts, balsamic glaze & mustard

2è Service
Gnocchi al Pomodoro 4
Sauce tomate et basilic
Tomato & basil sauce

3è Service
1 choix/pers. | 1 choice/pers.

Margherita al Tartufo
Pâtes farcies à la ricotta et truffe noire, speck (porc), poireaux et crème
Pasta stuffed with ricotta and black truffle, speck (pork) leeks & cream

Filetto di Trota
Truite, bisque d'homard, purée de pommes de terre, asperges, œufs de poisson noir, salade de fenouil & radis
Trout, lobster bisque, mashed potatoes, asparagus, black fish roe, fennel & radish salad

Costine di Manzo con Polenta
Short rib braisé, asperges & polenta à la gremolata
Braised short rib, asparagus & gremolata polenta

*1 choix de cuisson par groupe / 1 cooking choice per group

4è Service
Tiramisu
Sabayon, Mascarpone, Espresso, Baileys et Tia Maria
Sabayon, mascarpone, espresso, Baileys and Tia Maria

Brownie
Brownie végan & coulis de petits fruits rouges
Vegan brownie & red berry coulis

Bar — Fine
1 hr
Bar ouvert standard — Fin de soirée
Standard open bar — End of the evening

EXTRA
Bonifiez vos bars avec de l’alcool premium pour 8$ de plus par personne. 
Upgrade your bars with premium alcohol for $8 more per person.

Découvrez notre menu bouchées et stations pour ajouter des options de canapés à votre cocktail. 
Discover our bites & stations menu to add options to your cocktail hour.



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

FORFAIT LUSSUOSO
180$/pers.

Bar — Inizio
1 hr
Bar ouvert standard — En formule Cocktail
Standard open bar — Cocktail hour

Canapés
4 choix de canapés (choix du chef)
4 canapés (chef’s choice)

Vino
Demi-bouteille de vin maison par personne
Half bottle of house wine per person

1er Service
Salumi e Formaggi
Assortiment de fromages et charcuteries italiens servis avec crostini et confiture
Assorted italian cheeses & charcuteries served with crostinis and jam

2è Service
Orrechiette con Salcicia e Rapini
Rapini, Nduja (porc), vin blanc, huile d'olive, pecorino & chili
Rapini, Nduja (pork), white wine, olive oil, pecorino & chili flakes

3è Service
1 choix/pers. | 1 choice/pers.

Risotto ai Funghi 4
Risotto aux champignons sauvages, huile à la truffe et parmesan
Wild mushrooms risotto, truffled oil and parmesan

Filetto di Trota
Truite, bisque d'homard, purée de pommes de terre, asperges, œufs de poisson noir, salade de fenouil & radis
Trout, lobster bisque, mashed potatoes, asparagus, black fish roe, fennel & radish salad

Costine di Manzo con Polenta
Short rib braisé, asperges & polenta à la gremolata
Braised short rib, asparagus & gremolata polenta

*1 choix de cuisson par groupe / 1 cooking choice per group

4è Service
1 choix/groupe | 1 choice/group

Tiramisu
Sabayon, Mascarpone, Espresso, Baileys et Tia Maria
Sabayon, mascarpone, espresso, Baileys and Tia Maria

Brownie
Brownie végan & coulis de petits fruits rouges
Vegan brownie & red berry coulis

Bar — Fine
1 hr
Bar ouvert standard — Fin de soirée
Standard open bar — End of the evening

EXTRA
Bonifiez vos bars avec de l’alcool premium pour 8$ de plus par personne. 
Upgrade your bars with premium alcohol for $8 more per person.

Découvrez notre menu bouchées et stations pour ajouter des options de canapés à votre cocktail. 
Discover our bites & stations menu to add options to your cocktail hour.



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

FORFAIT RAFINATO
STATION — 130$/pers.

Bar
Bar ouvert standard
Standard open bar

Station souper — Dinner station
Salumi e Formaggi  40g/pers.
Assortiment de fromages et charcuteries italien servis avec crostini et confiture
Assorted italian cheeses & charcuteries served with with crostinis and jam

Gnocchi Cremosi ai Funghi  120g/pers. 4
Champignons, épinards, parmesan, crème, oignon & ail
Mushrooms, spinach, parmesan, cream, onion & garlic

Risotto ai Frutti di Mare  100g/pers.
Calmars, pétoncles, crevettes, oignons, riz arborio, parmesan & bisque de homard
Squid, scallops, shrimp, onion, arborio rice, parmesan & lobster bisque

Marguerita al Tartufo
Pâtes farcies à la ricotta, truffes noires, speck (porc), poireaux & sauce à la crème
Stuffed pasta with ricotta and black truffle served with fried speck (pork), leak & light cream sauce

Jacopo Cesare  40g/pers.
Romaine, crouton de foccacia, parmesan & chips de charcuterie
Romaine, foccacia croutons, parmesan & charcuterie chips

Dessert
Dolcini  50g/pers.
Mini tiramisu, cannoli à la pistache, chocolat et limoncello
Seasonal fruits flavored mini panna cotta, mini tiramisu, pistachio, chocolate and limoncello flavored cannoli

EXTRA
Bonifiez vos bars avec de l’alcool premium pour 8$ de plus par personne. 
Upgrade your bars with premium alcohol for $8 more per person.

Découvrez notre menu bouchées et stations pour ajouter des options de canapés à votre cocktail. 
Discover our bites & stations menu to add options to your cocktail hour.



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

FORFAIT SQUISITO
STATION — 60$/pers.

Station brunch
Plateau de fruits     80g/pers. 4
Assortiment de fruits du moment à partager
Assorted seasonal fruits to share

Gnocchi Cremosi ai Funghi  120g/pers. 4
Champignons, épinards, parmesan, crème, oignon & ail
Mushrooms, spinach, parmesan, cream, onion & garlic

Toast di Zucchine  60g/pers 4
Purée de courgettes, miel à la truffe, noix confites, fromage de chèvre et focaccia
Zucchini puree, truffle honey, candied walnut, goat cheese with focaccia

L'Americano  110g/pers.
Déconstruit en stations, œufs brouillés, bacon & focaccia
Deconstructed into stations, scrambled eggs, bacon & focaccia

Salmone Affumicato con focaccia   1/pers.
Saumon fumé, fromage à la crème, purée d'avocat, concombre, oignons marinés, aneth & tobiko
Smoked salmon, cream cheese, avocado purée, cucumber, pickled onions, dill & tobiko

Patates par la Colazion  120g/pers.
Patates déjeuner
Breakfast potatoes

Station boisson chaude
Café régulier et thé
Regular coffee & tea

EXTRA
Mimosa ou Bellini pour 12$/u. par personne. 
Mimosa or Bellini for $12/u. per person.

Découvrez notre menu bouchées et stations pour ajouter des options de canapés à votre cocktail. 
Discover our bites & stations menu to add options to your cocktail hour.



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

CICCHETTI E STAZIONI

Bouchées — Bites
Bruschetta Alla Jacopo  Dz./45$ 4
Tomates confites,vinaigre balsamique, épinard, ricotta et
baguette
Confit tomatos, balsamic vinegar, spinach, ricotta and baguette

Mini Salade Panzanella  Dz./45$ 4
Mini Panzanella Salad

Arancini Mozzarella   Dz./50$ 4
Boule de risotto pannée et farcie à la mozarella, servi avec
aioli
Fried risotto stuffed with mozzarella & served with aioli

Crostini di Funghi  Dz./50$ 4
Poêlée de champignons, ricotta fouettée
Seared mushrooms, whipped ricotta

Antipasti Skewer  Dz./ 55$
Bocconcini, tomate, olive & sauce balsamique
Bocconcini, tomato, olive & balsamic glaze

Prosciutto et Melon  Dz./55$
Melon compressé et prosciutto
Compressed melon and prosciutto

Gnocchi al Pomodoro  Dz./55$ 4
Sauce tomate & basilic
Tomato sauce & basil

Taleggio  Dz./65$ 4
Crostini, taleggio, confiture de figue, pousse
Crostini, Taleggio cheese, fig jam, sprouts

Crevette Arabiatta  Dz./70$
Crevettes et sauce tomate épicée
Shrimp and spicy tomato sauce

Croquette de bœuf braisé  Dz./70$
Mayo à l'estragon, moutarde à l'ancienne
Tarragon mayo, grain mustard

Tartare de Thon  Dz./70$
Avocat, mangue, concombre & moutarde
Avocado, mango, cucumber & mustard

Stations

Station de fruit  5$/pers. 4
Plateau de fruits du moment
Platter of fruits of the moment

Formaggi  9$/pers. 4
Plateau de fromages italiens, servis avec crostini et
confiture
Italian cheese platter served with crostini and jam

Salumi  9$/pers.
Plateau de charcuteries italiennes
Italien charcuterie platter

Salumi e Formaggi  15$/pers.
Assortiment de charcuteries et fromages italiens servis
avec crostini, miel à la truffe et confiture
Assorted italian cheeses and charcuteries served with crostinis, truffle honey
and jam

Dolcini  12$/pers.
Mini tiramisu, brownie vegan, cannoli à la pistache,
chocolat et limoncello
Mini tiramisu, vegan brownie, pistachio, chocolate and limoncello flavored
cannoli

Una forma Formaggio  32$/pers. 4
Minimum de 20 personnes — Pâtes servies devant vous
dans une meule de pecorino avec sauce crémeuse à la
truffe et vin blanc, pendant 1 heure
Minimum of 20 guests — Pasta served in front of you, in a pecorino wheel
with a creamy truffle and white wine sauce, for 1 hour

Bar Dei Cannoli  14$/pers. 4
Minimum de 20 personne - Cannoli faits maison, garnis
et servis sous vos yeux pendant 1 heure
Minimum of 20 people - Homemade cannolis, prepared and served in front
of you for 1 hour



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

VINO

Bulles | Spumante
60Valdobbiadene Prosecco Superiore, Nino Franco

Glera, Vénétie

Blanc | Bianco
Mazzaro Bianco ‰
Trebbiano & Pinot Grigio, Puglia, Italie

58Santa Margherita Valdadige
Pinot Grigio, Trentino Alto Adige, Italie 2022

60Thierry Delaunay Sauvignon Blanc ‰
Sauvignon Blanc, Joël Delaunay, Loire, France 2022

66Macon-Lugny Les Genievres, Louis Latour
Chardonnay, Bourgogne 2023

Rouge | Rosso
Mazzaro Rosso
Sangiovese, Puglia, Italie

64Valpolicella Ripasso Superiore, Pasqua Vigneti e
Cantine
Corvina, Rondinella & Negrette, Vénétie, Italie 2022

62Nipozzano Chianti Ruffina, Frescobaldi
Sangiovese, Toscane, Italie 2021 95Castello Chianti Classico, Monterinaldi ‰

Sangiovese & Canaiolo, 2021
60Brouilly, George Duboeuf

Gamay, 2024 74Le Volte dell'Ornellaia
Merlot, Sangiovese & Cabernet Sauvignon, Toscane,
Italie 2022120Castelgiocondo Brunello di Montalcino,

Frescobaldi
Sangiovese, 2020

Rosé | Rosato
52Attems Ramato

Pinot grigio | Frescobaldi | Frioul-Vénétie Julienne

Importation privée                                                                   ‰
Veuillez noter que les millésimes peuvent varier

*Importation privée 
*Private importation

Variable selon les disponibilités de la SAQ 
Varies based on SAQ’s availability



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

OPEN BAR

Open Bar — Standard
1 hr 25$/pers.
2 hrs 40$/pers.
3 hrs 50$/pers. 
4 hrs 61$/pers.

Alcool — Alcohol
Smirnoff Vodka, Captain Morgan Rhum blanc, Jose Cuervo Tequila, Gin Tanqueray, Whiskey Jack Daniel's

Bière — Beer
Peroni, Complot IPA, Boréale blanche, Boréale rousse

Vin — Wine
Valeur de 40$ par bouteille
Value of $40 per bottle

Inclus des cocktails de base – 1 alcool mixé avec 1 jus/soft drink — ex : Gin et tonic
Includes regular cocktails – 1 alcohol with 1 juice/soft drink — ex: Gin & tonic

Open Bar — Premium
1 hr 33$/pers.
2 hrs 45$/pers.
3 hrs 63$/pers.
4 hrs 72$/pers.

Alcool — Alcohol
Pur Vodka, Flor de Caña 7 ans Rhum, Romeo Gin, 1800 Blanco Tequila, Bulleit Bourbon, Johnnie Walker Red Label
Scotch, Aperol

Bière — Beer
Peroni, Boréale IPA, Boréale blanche, Boréale rousse

Prosecco — Sparkling Wine
Valeur de 50$ par bouteille
Value of $50 per bottle

Inclus des cocktails de base – 1 alcool mixé avec 1 jus/soft drink — ex : Gin et tonic
Includes regular cocktails – 1 alcohol with 1 juice/soft drink — ex: Gin & tonic

Station de Spritz : Créez votre propre Spritz! - Build your own Spritz!F
1 hr 35$/pers.

1. Choissisez votre liqueur / Choose your liquor
Aperol, Campari, Limoncello, et liqueur de fleur de sureau
Aperol, Campari, Limoncello and Elderflower liquor

2. Choisissez votre type de Prosecco / Choose your type of Prosecco
Prosecco,
Prosecco,

3. Choisissez votre agrume / Choose your citrus fruit
Citron, lime, orange et pamplemousse
Lemon, lime, orange, and grapefruit

EXTRA — Cocktail Signature
+ 1 cocktail — 8$/pers.  |  +2 cocktails — 12$/pers.

Margarita
Tequila, jus de lime & triple sec

House Bloody Caesar
Smirnoff, Clamato, jus de citron, Worcestershire, Tabasco

Amaretto Sour
Disaronno, Jus de citron & Sucre

Old fashion
Whiskey, sirop simple, angostura
Whiskey, simple syrup, angostura

Negroni
Gin, campari & vermouth rouge
Gin, campari & red vermouth



Les ensembles sont réservés aux groupes de 30 personnes et plus. Le choix de nourriture pour chaque invité doit être préalablement fourni au restaurant ainsi que les restrictions ali-
mentaires/allergies et ce, minimum 14 jours avant l’évènement. Un marque place comportant le nom de chaque invité et ses choix respectifs est nécessaire pour le soir de l’évènement. 
Les taxes provinciales et fédérales ainsi que les frais de service (15%) et d’administration (3%) seront appliqués sur la nourriture et la boisson. 

Packages are reserved for groups of 30 people and more. The choice of food for each guest must be provided to the restaurant in advance, along with any
dietary restrictions/allergies, at least 14 days before the event. A place card containing the name of each guest and their respective choices is necessary for
the evening of the event. Provincial and federal taxes, as well as service (15%) and administrative fees (3%), will be applied to food and beverage total.

MENU PER BAMBINI
30$/pers.      12 ans et moins | 12 and under

Piatto
1 choix/groupe | 1 choice/group

Poitrine de poulet avec purée de pomme de terre
Chicken breast with mashed potatoes

Spaghetti sauce tomate 4
Spaghetti tomato sauce

Dolci
Desserts du chef
Chef's dessert

FORNITORE
45$/pers.      Fournisseur | Supplier

Primi
Insalata dello chef 4
Salade du chef
Chef's salad

Secondi
Plat du Chef
Chef's choice of main

Dolci
Desserts du chef
Chef's dessert



TERMES ET CONDITIONS | Terms & Conditions

NOURRITURE ET BOISSON | Food & Beverage

Le nombre de participants doit être garanti 72 heures ouvrables avant la date de l’évènement. Le client s’engage à payer pour le nombre de personnes garanties sur le 
contrat ou le nombre de personnes présentes, si celui-ci est plus élevé. Le restaurant est en mesure de servir jusqu’à 5% de clients en plus par rapport au nombre de 
participants garanti, et ce, jusqu’à un maximum de 20 personnes et seulement si la capacité de la salle le permet.

Les prix proposés n’incluent pas les taxes ni le service et sont par personne, sauf en cas d’indication contraire. Tous les prix de nourriture et boisson sont assujettis aux 
taxes provinciales et fédérales ainsi qu’à des frais de service de 15% et des frais d’administration de 3%. Toutes nourritures et boissons servies dans la salle doivent être 
exclusivement fournies par le restaurant. Pour les groupes ayant plus d’un choix de plat, le nombre de chacun des plats sélectionnés doit être communiqué au plus tard 
72 heures avant la date de l’évènement. Ces choix devront être présentés par nom, numéro de table et sélection.

The number of participants must be guaranteed 72 business hours before the event date. The client undertakes payment for the number of people guaranteed in the contract or the number of 
people present, if higher. The restaurant can accommodate up to 5% more guests than the guaranteed number, up to a maximum of 20 people, only if the room capacity allows.

The proposed prices do not include taxes or service charges and are per person unless otherwise indicated. All food and beverage prices are subject to provincial and federal taxes, as well as 
a 15% service fee and a 3% administration fee. All food and beverages served in the venue must be exclusively provided by the restaurant. For groups with more than one choice of dish, the 
quantity of each selected dish must be communicated no later than 72 hours before the event date. These choices must be presented by name, table number, and selection.

RESTRICTIONS ET ALLERGIES ALIMENTAIRES | Food Restrictions & Allergies

Il nous fera plaisir de proposer des alternatives aux personnes sujettes à des contraintes alimentaires. Les demandes spéciales doivent être faites 5 jours ouvrables avant 
l’évènement.

Si l’un de vos invités est sujet à une allergie quelconque, vous devez impérativement nous en informer en précisant son nom complet, son numéro de table et la nature 
de l’allergie afin que nous puissions préparer son repas dans des conditions adéquates.

We will be happy to offer alternatives to individuals with dietary constraints. Special requests must be made 5 business days before the event. 

If any of your guests have allergies, you must inform us promptly, specifying their full name, table number, and the nature of the allergy so that we can prepare their meal under suitable 
conditions.

SERVICE DE BAR | Bar service

Tout service de bar payant ou chargé à la consommation requiert une dépense minimum de 300 $ avant taxes et service À défaut d’atteindre ce minimum, la balance 
sera facturée.

Conformément à notre obligation de servir de manière responsable, nous ne versons pas de shooters. Les shooters servis dans un bar ouvert peuvent rapidement deve-
nir incontrôlables, donc, en règle générale, nous ne les autorisons pas.

Any cash bar service requires a minimum spend of $300 before taxes and gratuities. In the absence of reaching this minimum, the difference will be charged.

In keeping with our obligation to serve responsibly, we do not pour shots or shooters. Shots and/or shooters served from an open bar can get out of control quickly, so generally we do not 
pour them.

MUSIQUE | Music

Pour les évènements incluant les services d’un DJ ou d’un groupe de musiciens, des frais de droits d’auteurs (SOCAN) et RÉ : SONNE seront appliqués, en respect de 
la loi.

For events including the services of a DJ or a musical group, copyright fees (SOCAN) and RE: SOUND fees will be applied in compliance with the law.

FRAIS SOCAN et RÉ : SONNE | SOCAN and RE: SOUND FEES

Nombre de convives Frais par évènement | Number of Guests Fees per Event

1 – 100 pers. 44.13$ + 18.51$

101 – 300 pers. 63.49$ + 26.63$

301 – 500 pers. 132.39$ + 55.52 $

L’intervenant que vous avez engagé devra signer une clause avec notre établissement concernant le volume sonore maximal à ne pas dépasser. Le Maître d’hôtel sur 
place lors de l’évènement et le superviseur de la réception en devoir jugent du maximum respectable durant le test de son.

The hired performer must sign an agreement with our establishment regarding the maximum sound volume that is not to be exceeded.

CONTACT

JACOPO

436 Place Jacques-Cartier,  
Montréal, QC, Canada

514 876-8844 

info@jacopomtl.com


